Mittagsmenu
08.06.2026 - 12.06.2026

Fleisch CHF 25.00 / Vegetarisch CHF 25.00 / inklusive Salat oder Suppe
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 21.00 / Vegetarisch 21.00 / inklusive Suppe oder Salat

Montag
Fleisch: Hacktdtschli mit Cognacrahmsauce, serviert mit Kartoffelstock
dazu Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Vegi: Alpler-Hérnligratin mit Sauce Morney, serviert mit hausgemachten
Apfelmus, Rostzwiebeln, dazu Bohnengemiise mit Zwiebeln
Dienstag
Fleisch: Bratkiigeli mit Waldpilzrahmsauce serviert im Blatterteigkissen, dazu Reis
und Romanesco-Randengemiise
Vegi: Gefiillte Blatterteigkissen mit Pilzen und Gemiise, serviert mit Butterreis
und Romanesco-Randengemiise
Mittwoch
Fleisch: Gefiillte Pouletbrust mit Krauterfrischkase, serviert mit Rosmarinsauce
dazu Butternudeln und Rahmlauch-Tomatengemiise
Vegi: «Pasta» mit Limonensauce, serviert mit buntem Gemiise, Reibkase,
Doérrtomaten und Blattspinat, dazu gefiillte Champignons mit Frischkase
Donnerstag
Fleisch: Gebratenes Schweinesteak mit Pfefferrahmsauce, serviert mit
Kartoffelgratin und buntes Sommergemdiise
Vegi: Kartoffel-Ricottatatschli mit Erbsen, dazu Kichererbsen-Linsenragout mit
Tomatensauce, Sommergemiise und marinierten Rucola
Freitag
Fleisch: Schweinsgeschnetzeltes mit Senfrahmsauce, serviert mit Butterreis und
Kohlrabi-Erbsengemiise
Vegi: «Nasi Goreng» mit gebackenem Tofu, dazu Gemiise, Ei und Sprossen
serviert mit einem Fruchtspiessli
Hauptgange
Vorspeisen .. .
Anderungen moglich!
Weissweincremesuppe mit Duett von geschmortem
caramelliesierten Lammragout und Lammnierstiick
Apfelwiirfel, Trauben, im Knusper-Krautermantel
Rahmtupf und Croltons dazu hausgemachter
CHF 12.50 Erbsen-Kartoffelstampf
und frihlingshaftes Gemiise
R CHF 42.00
Gebackene Samosa
mit orientalischem *okK
C -Salat Siisses . .
ouscous -sala Bunter Fitnessteller mit gebratenem
serviert mit Ricottacreme - Rindsentrecote, dazu Jus und
und Granatapfelkernen Mini-Dessert Rotweinbutter
CHF 16.00 CHF 47.00

CHF 5.00



