
Mittagsmenü  
 

 

 
 
 
 

Vorspeisen 
 

Melonen – Minz – Kaltschale 
mit gebackener 

Eierschwämmlirolle und 
Sauerrahm 
CHF 14.00 

 

*** 
 

Hausgebeizter Brombeer-
Gin-Saibling  

auf einem Rucolabeet,  
mit grünem Apfel  

und Pumpernickelerde 
CHF 16.00 

 

 
Hauptgänge 

 
Gebratenes Rindsentrecôte mit 

einer Jalapeño-Mayo, dazu 
Kartoffel-Trüffel-Tätschli 

und buntes Gemüse 
CHF 47.00 

 
*** 

Gebratenes Lammnierstück mit 
einer Eierschwämmlisauce, dazu 

Brennnessel-Casarecce  
und buntes Gemüse 

CHF 42.00 

Fleisch CHF 25.00 / Vegetarisch CHF 25.00 / inklusive Salat oder Suppe 
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 21.00 / Vegetarisch 21.00 / inklusive Suppe oder Salat 

 
Montag 
Fleisch: Hausgemachte Meatballs mit einer Stroganoffsauce, dazu Kartoffelstock & 

Erbsen-Rüebli-Gemüse 
 

Vegi: Gebackene Spinatschnecke serviert mit einem lauwarmen Kichererbsen-
Linsen-Ragout und Paprika Dip 

             
Dienstag 
Fleisch: Gebratene Schweinsschnitzel mit einer Cognacrahmsauce, Butternudeln 

und buntem Gemüse 
 

Vegi:  Blätterteigkissen gefüllt mit einem Gemüse- Pilz-Ragout, serviert mit 
Butternudeln und buntem Gemüse 

             
Mittwoch 
Fleisch: Pouletbrüstli gefüllt mit Aprikosenchutney, serviert mit Tomaten-Gnocchi 
  und gebratenem mediterranem Gemüse 
 

Vegi: Cremige Tomaten-Gnocchipfanne mit gebratenem mediterranem Gemüse, 
gefüllten Champignons und Haselnusscrumble 

             
Donnerstag 
Fleisch: Knuspriger Schweinsschulterbraten mit einer Honig-Biersauce dazu 

Kroketten & Kohlrabi-Bohnengemüse 
 

Vegi: Spinat-Ricotta-Cannelloni mit einer Käsesauce gratiniert, dazu Kohlrabi-
Bohnengemüse & Rucola-Tomatensalat  

             
Freitag 
Fleisch: Gebratene Eglifilets mit einer Kapern-Weissweinsauce, dazu bunter 

Gemüsereis und Mandelbroccoli 
 

Vegi: Chili sin Carne mit buntem Gemüsereis, serviert mit Sauerrahm, 
Mandelbroccoli und Ciabattabrot 

 
Änderungen möglich! 

 
 
 

 
 

Süsses 
 

 
Mini-Dessert  

 
CHF 5.00 

 
 


