


Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % MWST 

  

VORSPEISEN
   

BLATTSALAT         Fr.  10.00  

Blattsalate, serviert mit  
unserem Hausdressing  
 
 
GEMISCHTER SALAT        Fr.  12.00  

Verschiedene Gemüsesalate und Blattsalate, serviert mit  
unserem Hausdressing  
 
 

T                                                             Fr. 15.50  

Serviert mit gebratenen Speckfeigen, Trauben, Waldpilzen und 
einem pochierten Ei, dazu ein Orangen- Senfdressing 
 
 
HIRSCHCARPACCIO                                        Fr.  18.00    

Mit hausgebeiztem Eigelb, gebratenen Waldpilzen, dazu ein  
- Peperoni-C  

 

RINDSTATAR CAFE DE PARIS Vorspeise Hauptgang

Rindstatar   Fr. 23.50 Fr. 35.00 
serviert mit kleinem Salatbouquet, Toast und Butter 
 
 
AB ZWEI PERSONEN 

SHARE        pro Person Fr. 24.00 

Verschiedene hausgemachte und saisonale  
Vorspeisenkreationen auf unserer Étagère   
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SUPPEN

- KOKOS- SUPPE                 Fr. 14.50 

- -  
 - 
 

 
 
 

- MESUPPE                                 Fr. 14.50 

Serviert mit   
- -  

 
 

 

 

       Fr. 33.00 
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Mit einer Wildrahmsauce, serviert mit  
hausgemachten Butterspätzli und Herbstgemüse 
 
 

         

Rosa gebratenes Hirschentrecôte mit einem Kräuter- Nussmantel 
und geschmortem Hirsch- Pflaumenragout, serviert mit hausgemachten 
Kräuter- Kürbisknödel und Herbstgemüse 
 

        
         

Duett vom geschmorten Wildschweinbäckchen in Rotweinsauce 
und Wildschweinrack, serviert mit Kräuter- Kürbisknödel 
und buntem Herbstgemüse 

 

 

 

   

Begleitet von einer Wildrahmsauce, hausgemachten Butterspätzli 
und herbstlichem Gemüse 

 
     

Mit einer Pistazienkruste, serviert mit einer dunklen Schokoladen- 
Cranberry Sauce, dazu hausgemachte Waldpilzravioli und buntes Herbstgemüse 
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KLASSIKER 

GEBACKENE EGLI KNUSPERLI        Fr. 33.00 

Eglifilets gebacken im Bierteig, serviert mit 
Sauce Tartar und bunter Salatgarnitur  
 

 

KALBSLEBERLI HEIDELBERG   Fr. 43.00 

Gebratene Kalbsleber mit Apfelwürfel, Calvados  
und Zwiebeln, dazu goldene Butterrösti und Gemüse  
 

 

RCHER ART»   Fr. 48.00 

Mit sämiger Pilzrahmsauce, knuspriger Butterrösti und  
buntem Gemüse 
 

 

CORDONBLEU VOM SWISS CULINARIUM SCHWEIN     Fr. 42.00 

Cordonbleu vom Swiss Culinarium Schwein, gefüllt mit  
Hinterschinken und Vacherin Fribourg, dazu Pommes Frites  
und frisches Gemüse  
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