
 
 

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 8.1 % Mwst 

 

 

 

Lieblings Orte 

 

An welchen speziellen Orten verweilen  
Sie besonders gerne? 
 
Abgesehen von Ihren eigenen vier Wänden kennen  
Sie vielleicht einen speziellen schönen Ort wo  
Sie Ihre Ferien verbringen und vielleicht ziehen  
Sie sich gerne an Ihren persönlichen Lieblingsfleck  
in der Natur zurück, wo Sie erholsam  
Ihre Seele baumeln lassen. 
Mit unserem Restaurant & Hotel Heidelberg  
möchten wir Ihnen einen weiteren solchen  
Lieblings Ort anbieten. 
 
 
Herzlich willkommen im  
Restaurant & Hotel Heidelberg 
 
Ihre Gastgeber 
Bianca und Stephan Roth 
 
 
 
Wir beraten Allergiker sehr gerne über die Zusammensetzung  
unsere Gerichte. 



MITTAGS KLASSIKER 

  Fr. 14.50 

 Fr. 16.00 

 Fr. 33.00 

 Fr. 43.00 

   Fr. 39.00 

  Fr. 48.00 

ERFRISCHENDE BEEREN-HOLUNDERKALTSCHALE       

Mit Joghurt, dazu Kra utero  l und karamellisierter Ziegenka se 

BUNTE SALATSCHU SSEL 

serviert mit Tomaten, karamellisiertem Ziegenkäse 
und Rohschinken 

***** 

GEBACKENE EGLI KNUSPERLI IM BIERTEIG 

Reichhaltiger Salatteller  
mit Eglifilets gebacken im Bierteig, dazu 
unsere hausgemachte Sauce Tartar  

KALBSLEBERLI HEIDELBERG 

Gebratene Kalbsleber mit Apfelwürfeli, 
Calvados  und Zwiebeln, dazu goldene 
Butterrösti und buntes Gemüse 

GEFU LLTE POULETBRUST  

Mit Ziegenkäse-Birnenfüllung und Schalottensauce, 

dazu hausgemachter Süsskartoffelstampf und  

buntes Sommergemüse 

GESCHNETZELTES KALBFLEISCH ZU RCHER ART 

Geschnetzeltes Kalbfleisch Zürcher Art,  
mit sämiger Pilzrahmsauce, knuspriger Butterrösti 
und frischem Gemüse  

CORDONBLEU VOM SWISS CULINARIUM SCHWEIN   Fr. 42.00 

Cordonbleu, gefüllt mit Hinterschinken und  
Vacherin Fribourg, dazu Pommes Frites und 
frisches Gemüse 



 

 

SÜ SSE VERSÜCHÜNG 

  
 

THÜRGAÜER SÜ SSMOSTCRE ME     Fr.  9.50 

Sü ssmostcrè mè mit Rahmtüpf    

 

COÜPE HEIDELBERG       Fr.  9.50 

Apfèl- ünd Birnènsorbèt mit Cassisa pfèln ünd Minzè   

 

„SCHOGGI CHÜECHA “       Fr. 12.50 

 Schokoladènküchèn mit warmèm Kèrn  

  

HAÜSGEMACHTES PISTAZIEN-PANNACOTTA                  Fr. 14.50 

Begleitet mit Mango-Coulis, dazu Salted-Haselnussschokolade  
garniert mit Rahm und Minze 
 
 
„BEEREN TRIO “                                   Fr. 15.00 

Erdbeermousse in der Tartelette 
Himbeersorbet und Brombeerparfait 
serviert mit Beerencoulis und Mandelkrokant 
 
 
 
KLEINE SÜ SSE Ü BERRASCHÜNG AÜS DER KÜ CHE   Fr. 8.00 
 

Lassèn Siè sich übèrraschèn… 

 

 
 
 
 
Herkunft unserer Lebensmittel: 
Rindstatar  Schweiz   Lachs    Schweiz 
Rohschinken  Schweiz   Lamm                                  Schweiz 
Kalb   Schweiz   Egli                   Estland 
Schwein  Swiss Culinarium Zander                                                   Schweiz 
Poulet                                    Schweiz   Crevette   Estland  
Rindsfilet  Südamerika  
 


