Mittagsmenii 05.05.2025 bis 09.05.2025

Fleisch CHF 24.00 / Vegetarisch CHF 24.00 / inklusive Salat oder Suppe
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 20.00 / Vegetarisch 20.00 / inklusive Suppe oder Salat

Montag

Fleisch: Hausgemachte Hacktatschli mit Preiselbeerrahmsauce, serviert mit
Butterspatzli und Broccoli-Randengemiise

Vegi: Vegetarische Alplerpenne mit Kisesauce und Rostzwiebeln, dazu konfierte
Cherrytomaten

Dienstag

Fleisch: Gebratene Pouletbrust mit einer Portweinsauce, serviert mit Butternudeln
und buntem Gemise

Vegi: Pasta mit «5P-Sauce» und Reibkase, dazu marinierter Rucola, panierte
Champignons und buntes Gemiise

Mittwoch

Fleisch: St.Galler Olma Bratwurst mit Zwiebelsauce, serviert mit Bratlerkartoffeln
und Ratatouillegemiise

Vegi: Gefiillte Zucchettischiffchen mit Gemiisecouscous, dazu Bratlerkartoffeln
und Rataouillegemiise

Donnstag

Fleisch: Knuspriger Schweinsschulterbraten mit Rosmarin-Honig-Biersauce,
serviert mit Parmesanpolenta und Kohlrabi-Erbsengemiise

Vegi: Kichererbsencassoulet mit buntem Gemiise, dazu Butterreis und
gebackene Tofuwtirfel

Freitag

Fisch: Gebratenes Rotbarschfilet mit Kapern-Weissweinsauce, serviert mit
Kurkumareis und Lauch-Tomatengemiise

Vegi: Gebackene Siisskartoffel-Lauchquiche mit Krauterquark, dazu
lauwarmer Linsen-Apfelsalat und gebratene Peperoniwtirfel
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Vorspeisen Anderungen maoglich! Hauptginge

Barlauchcrémesuppe mit Rosa gebratenes Schweinsfilet mit
hausgemachter Pesto- Pesto-Speckmantel, dazu
Speckrolle und Rahmtupf Eierschwammlisauce, Butternudeln
CHF 14.50 und buntes Frihlingsgemiise
CHF 39.00

kkkk

Kkksk
Vitello Tonnato mit kleinem

Sala'Fbouqliet, dazu Suisses Gebratenes RindsfiletMedaillon mit
E551g.gem}llse und Pistazienkruste, serviert mit
Wildkrauter Mini-Dessert Portweinsauce, Pommes Frites und
CHF 17.00 glasiertem Thurgauer Spargel
CHF 5.00

CHF 56.00



