Mittagsmenii 05.01. bis 09.01.2026

Fleisch CHF 24.00 / Vegetarisch CHF 24.00 / inklusive Salat oder Suppe
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 20.00 / Vegetarisch 20.00 / inklusive Suppe oder Salat

Montag
Fleisch: Bratkiigeli im Blatterteigkissen, serviert mit Waldpilzsauce, dazu
Butterreis und Erbsen-Ruebligemiise
Vegi: Vegetarisches Gemiise-Pilzragout im Blatterteigkissen mit Reis
und Erbsen-Riiebligemiise
Dienstag
Fleisch: Knuspriger Tessiner-Braten mit Jagersauce, serviert mit Parmesanpolenta
und buntem Gemiise
Vegi: Hausgemachte Zucchetti-Kiirbis-Quiche mit Tomaten-Olivensalsa, dazu
Parmesanpolenta und buntes Gemiise
Mittwoch
Fleisch: Pouletbrust - Saltimbocca mit Rosmarinsauce, serviert mit Limonen-
Thymianrisotto und Broccoli-Randengemiise
Vegi: Gebratene Kartoffel-Gnocchipfanne mit Gemiise, dazu Kasesauce
hausgemachte Rostzwiebeln und Broccoli-Randengemiise
Donnerstag
Fleisch: Hausgemachte Hacktatschli mit Senfrahmsauce, serviert mit Butternudeln
und Cocobohnen-Kiirbisgemiise
Vegi: «Pasta» mit Basilikumrahmsauce, serviert mit gefiillten Champignons
Gemiusestreifen, Dorrtomaten und Reibkase
Freitag
Fisch: Gebratenes Dorschfilet mit einer Krauterkruste, serviert mit
Randenschaum, Salzkartoffeln und Zucchetti-Peperonigemiise
Vegi: Cremiges Randenrisotto mit gebackenem Feta, dazu grilliertes Zucchetti-
Peperonigemiise
Vorspeisen Hauptgange

Gebratene Rindsfiletwiirfel mit
Pfefferrahmsauce, dazu

Weissweincremesuppe mit

caramellisierten Apfelwiirfeli Anderungen méglichl

und Trauben hausgemachte Tagliatelle
CHF 12.50 und buntes Wintergemiise
CHF 49.00
kksksk
. *okskok
_ . . . Siisses
Rindscarpaccio mit kleinem Gebratener Schweinsfiletspiess
Salat-Bouquet, dazu - mit Krauterbutter
. - . - Mini-Dessert . . )
Essiggemiise, Wildkrauter serviert mit Pommes Frites
Senfsauce CHF 5.00 und buntes Gemiise

CHF 16.50 CHF 39.00



