
Mittagsmenü 05.01. bis 09.01.2026  
 

 
 

Vorspeisen 
 

Weissweincrèmesuppe mit 
caramellisierten Apfelwürfeli 

und Trauben 
CHF 12.50 

 
**** 

 
Rindscarpaccio mit kleinem 

Salat-Bouquet, dazu 
Essiggemüse, Wildkräuter 

Senfsauce 
CHF 16.50 

Fleisch CHF 24.00 / Vegetarisch CHF 24.00 / inklusive Salat oder Suppe 
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 20.00 / Vegetarisch 20.00 / inklusive Suppe oder Salat 

 
Montag 
Fleisch: Brätkügeli im Blätterteigkissen, serviert mit Waldpilzsauce, dazu 

Butterreis und Erbsen-Rüebligemüse 
 
Vegi:               Vegetarisches Gemüse-Pilzragout im Blätterteigkissen mit Reis  

            und Erbsen-Rüebligemüse 
             
Dienstag 
Fleisch:  Knuspriger Tessiner-Braten mit Jägersauce, serviert mit Parmesanpolenta 

und buntem Gemüse 
  

Vegi: Hausgemachte Zucchetti-Kürbis-Quiche mit Tomaten-Olivensalsa, dazu 
Parmesanpolenta und buntes Gemüse 

             
Mittwoch 
Fleisch: Pouletbrust – Saltimbocca mit Rosmarinsauce, serviert mit Limonen-

Thymianrisotto und Broccoli-Randengemüse 
 
Vegi: Gebratene Kartoffel-Gnocchipfanne mit Gemüse, dazu Käsesauce 

hausgemachte Röstzwiebeln und Broccoli-Randengemüse 
             
Donnerstag 
Fleisch: Hausgemachte Hacktätschli mit Senfrahmsauce, serviert mit Butternudeln 

und Cocobohnen-Kürbisgemüse 
 
Vegi: «Pasta» mit Basilikumrahmsauce, serviert mit gefüllten Champignons 
 Gemüsestreifen, Dörrtomaten und Reibkäse 
             
Freitag 
Fisch:      Gebratenes Dorschfilet mit einer Kräuterkruste, serviert mit 

Randenschaum, Salzkartoffeln und Zucchetti-Peperonigemüse 
 
Vegi:  Crèmiges Randenrisotto mit gebackenem Feta, dazu grilliertes Zucchetti-

Peperonigemüse    
 
 

 
 
      Änderungen möglich! 

 
 
 
  
 
 

 

 
Hauptgänge 

 
Gebratene Rindsfiletwürfel mit 

Pfefferrahmsauce, dazu 
hausgemachte Tagliatelle 

und buntes Wintergemüse 
CHF 49.00 

 
**** 

Gebratener Schweinsfiletspiess 
mit Kräuterbutter 

serviert mit Pommes Frites 
 und buntes Gemüse 

CHF 39.00 

Süsses 
 

 
Mini-Dessert  

 
CHF 5.00 

 
 
 


