Mittagsmenii 02.02 bis 06.02.2026

Fleisch CHF 24.00 / Vegetarisch CHF 24.00 / inklusive Salat oder Suppe
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 20.00 / Vegetarisch 20.00 / inklusive Suppe oder Salat

Montag
Fleisch: Aargauer Rieblibraten mit Calvados-Apfelsauce, dazu Butternudeln und
Cocobohnen mit Speck und Zwiebeln
Vegi: Mediterrane Gemiisequiche mit Linsen-Dorraprikosensalat, serviert mit
Krauterquark und Radieslijulienne
Dienstag
Fleisch: Gebratene Pouletbrust im Kokosmantel mit Currysauce, dazu Butterreis
und gebratenes Wokgemiise
Vegi: Gebackene Friihlingsrollen mit buntem Gemiisecurry, serviert mit
Butterreis und Kokos-Bananen
Mittwoch
Fleisch: Gebratenes Schweinesteak mit Tomaten und Raclettekase tiberbacken,
dazu eine Rosmarinsauce, Kartoffelgratin und Rahmwirz-Kiirbisgemiise
Vegi: Hausgemachte Pasta mit Peperoni-Fetasauce, serviert mit gebackenen
Kiirbisspalten, Krauterpesto und konfierten Cherrytomaten
Donnerstag
Fleisch: Bratwurst mit Zwiebelsauce, dazu Kartoffelwedges und glasiertes
Riiebligemiise mit Erbsen
Vegi: Hausgemachte Randenspatzli mit Krauterweissweinsauce, serviert mit
buntem Gemdiise, Nusscrumble und Babyspinat
Freitag
Fisch: Gebratenes Lachsfilet mit Krauterkruste, dazu ein créemiger Mascarpone-
Gersotto und gratinierter Lauch mit Tomatenwiirfel
Vegi: Mascarpone-Gemiisegersotto mit gebackenen Pilzen, Parmesanchip und
gratiniertem Lauch mit Tomatenwiirfel
Anderungen méglich!
Vorspeisen Hauptgange
Kriuterschaumsuppe mit Gebratenes Rindsentrec6te mit
gebratener Jakobsmuschel im einer Birnen-Rosmarinkruste, dazu
Speckmantel und Crolitons Senfsauce, hausgemachte
CHF 14.50 Butternudeln und Gemiise
CHF 47.00
keskok
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o . . Siisses
Niisslisalat mit Balsamico-
Honigdressing, dazu ein Schweinsfiletgeschnetzeltes mit
: . ’ Mini-Dessert Morchelrah : :
pochiertes Ei, gebratener Speck, orchelrahmsauce, serviert mit
Waldpilze und karamellisierte Résti und buntem Gemiise
1 CHF 5.00
Haselntisse CHF 39.00

CHF 16.00



