
Mittagsmenü 25.03.2024-29.03.2024 
 

 
 

Vorspeisen 
 

Topinambur-Kokos-Currysuppe 
mit gebratener Riesencrevette im 

Knuspermantel 
Fr. 14.50 

 
**** 

 
Zandertatar mit gründem Apfel, 
Gin und Chili, dazu servieren wir 
hausgemachtes Knoblauchbrot 

Fr. 17.00 

 
Hauptgänge 

 
Schweinefilet im Speckmantel, 
gefüllt mit Feigenchutney, dazu 

eine Morchelrahmsauce 
hausgemachte 

Süsskartoffelgnocchi und buntes 
Gemüse 
Fr. 39.00 

 
**** 

 
Lammnierstück mit Dörrtomaten-

Oliven-Füllung, Portweinsauce, 
Butternudeln und Gemüse 

Fr. 42.00 

Fleisch CHF 22.00 / Vegetarisch CHF 22.00 / inklusive Salat oder Suppe 
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 20.00 / Vegetarisch 20.00 / inklusive Suppe oder Salat 

 
Montag 
Fleisch: Niedergegartes Schweinsnierstück mit Pilzrahmsauce, Butternudeln und 

Rahmwirsing-Tomatengemüse 
 

Vegi:                 Pasta «cinque Pi», serviert mit bunten Gemüsewürfeln, Lauchstroh und 
Reibkäse 

             
Dienstag 
Fleisch:  Gebratene Pouletbrust im Kokosmantel, serviert mit buntem 

Gemüsecurry, Butterreis und gebackenen Reisnudeln 
 

 Vegi: Orientalisches Kichererbsenragout mit Gemüse, gebackenen Maismonden 
und Federkohlchips 

             
Mittwoch 
Fleisch: Emmentaler Brätschnitzel mit Rosmarinsauce, dazu Kartoffelkroketten 

und buntes Gemüse 
 

Vegi: Hausgemachte Spargel-Tomaten-Quiche mit Frischkäse-Radiesli-Topping, 
buntem Salatteller und frischen Früchten 

             
Donnerstag 
Fleich: Meatballs mit Preiselbeerrahmsauce, dazu Kartoffeltätschli und 

Coco-Bohnengemüse  
  

Vegi: Hausgemachte Kartoffeltätschli mit fruchtiger Tomatensalsa und 
lauwarmem Linsen-Apfel-Balsamicosalat 

             
Freitag 

KARFREITAG 
 
 

Änderungen möglich! 
 
 
 
  
 

 

 
 
 
 

Süsses 
 

 
Mini-Dessert inkl. 1 Kaffee 

 
CHF 8.00 

 
 
 


