Mittagsmenii 01.12.2025 bis 05.12.2025

Fleisch CHF 24.00 / Vegetarisch CHF 24.00 / inklusive Salat oder Suppe
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 20.00 / Vegetarisch 20.00 / inklusive Suppe oder Salat

Montag

Fleisch: Pouletgeschnetzeltes mit Sojasauce, Sesam und Ingwer, serviert mit Reis
und gebratenem Wokgemiise

Vegi: Tofu-Wiirfel mit Sojasauce, Sesam und Ingwer, serviert mit Reis und
gebratenem Wokgemiise

Dienstag

Fleisch: Gebratenes Schweinesteak mit Pfefferrahmsauce, serviert mit
Butternudeln und Peperonata-Romanescogemiise

Vegi: »Pasta» al Limone mit gebackenem Gemdiise und Pilzen, serviert mit
Parmesan-Chip und Dérrtomatenstreifen

Mittwoch

Fleisch: Hausgemachte Hacktatschli mit Stroganoffsauce, serviert mit crémiger
Limonen-Polenta und Kohlrabi-Erbsengemiise

Vegi: Gebackene Linsen-Spinat-Lasagne mit cremiger Basilikumsauce
serviert mit Kohlrabi-Erbsengemiise und konfierte Cherry-Tomaten

Donnerstag

Fleisch: Geschmortes Schweins-Pilzrahm-Gulasch, serviert mit hausgemachten
Serviettenknoédel und Coco-Bohnen-Riiebli-Gemiise

Vegi: Hausgemachte Serviettenknddel mit Waldpilz-Gemiiseragout
serviert mit Coco-Bohnen-Riiebli-Gemiise und Rucola-Parmesamtopping

Freitag

Fisch: «Edelfischragout» mit Safran-Tomatensauce, serviert mit Gemiisereis und
grillierte Kiirbisspalten

Vegi: Zucchetti-Piccata mit Tomaten-Spaghetti, dazu Reibkase und grillierte
Kiirbisspalten

Vorspeisen Anderungen moglich! Hauptginge

Marronicremesuppe mit
Krauterpesto, serviert mit

hausgemachten Pilzknddel dazu Kroketten

CHF 14.00 und buntes Gemiise

CHF 47.00
keskok
keskok
Vitello Tonnato mit einem
kleinen Salatbouquet Susses Geschmortes Gamsragout mit
Essiggemitise kraftiger Rotweinsauce, serviert mit
und Wildkrauter Mini-Dessert Triiffel-Haselnuss-Risotto
CHF 16.00 und buntes Gemiise

CHF 5.00 CHF 39.00

Gebratenes Rindsentrecote
mit Café de Paris-Butterkruste



