
Mittagsmenü 20.10. bis 24.10.2025 
 

 
 
 
 

Vorspeisen 
 

Weissweinsuppe mit  
Trüffel-Espuma, dazu 
Croûtons und Kresse  

CHF 14.50 
 
 

*** 
 

Kürbis-Bruschetta mit einem 
Nüsslisalatbouquet 

und Quittendressing 
CHF 16.00 

 

 
Hauptgänge 

 
Gebratenes Kalbs-Saltimbocca 
umwickelt mit Rohschinken, 

dazu eine Portweinsauce,  
Safranrisotto und buntes 

Herbstgemüse 
CHF 48.00 

 
*** 

 
Gebratene Rindsfiletwürfel an einer 
Stroganoffsauce, dazu Butternudeln 

und herbstliches Gemüse 
CHF 49.00 

Fleisch CHF 24.00 / Vegetarisch CHF 24.00 / inklusive Salat oder Suppe 
TAKE AWAY PREISE: Fleisch 20.00 / Vegetarisch 20.00 / inklusive Suppe oder Salat 

 
Montag 
Fleisch: Pouletspiess mit einer BBQ-Sauce, dazu Pommes Frites und gebratenes 

Zucchetti-Peperonigemüse 
 

Vegi: Ofen-Süsskartoffel serviert mit einem Sauerrahm-Kräuterdip 
 dazu gebratenes Zucchetti–Peperonigemüse, marinierter Rucola und 

Cherrytomaten 
             
Dienstag 
Fleisch: Appenzeller Brätschnitzel mit einer Portweinsauce, crèmigem Risotto 
 und Broccoli mit Mandelbutter 

 

Vegi:  Mediterraner Gemüse-Risotto mit einem Pilz-Gemüsespiess, 
Basilikumpesto, Broccoli mit Mandelbutter und Parmesan 

             
Mittwoch 
Fleisch: Knuspriger Tessinerbraten mit einer Balsamico-Rotweinsauce, dazu  

hausgemachtes Kartoffelgratin und Bohnen-Rüebligemüse 
 

Vegi: Pasta serviert mit einer Randensauce, dazu Feta-Kürbiskerncrumble und 
Bohnen-Rüebligemüse 

             
Donnerstag 
Fleisch: Rindsragout serviert mit einer Paprikasauce, dazu Kräuterreis und 

Gemüse 
 

Vegi: Linsen-Kürbiscurry, serviert mit Kräuterreis und gebackenen Falafel  
             
Freitag 
Fisch: Gebackene Zanderknusperli, serviert mit Bräterlikartoffeln, Rahmspinat 

und Tartarsauce 
 

Vegi: Quark-Gemüsepizokel an einer Gorgonzolasauce, dazu geröstete Nüsse 
und karamellisierte Birnenspalten 

 
 

Änderungen möglich! 
 
 
 
  
 

 

 
 

Süsses 
 

 
Mini-Dessert  

 
CHF 5.00 

 
 
 


