«Wyber Salat» mit chiischtiger Hus-Sosse»
Mit Spackwiirfeli, Chérndli, Zipfewiirfeli und Ammitauer Chas

«Amme-Dantsch-Filet»
Feins Forellenfilet anere zum «Garnha» rassige Fischsauce,
derzue Hardodpfu

«Moser Hanses Chasroueli»
Rassigi Chasroueli vom Hagu-Hans-Chas, serviert mit friischem Salat
Und chiischtiger Sosse

«Meielis Zibelesuppe»
Ammitauer Zibelsuppe, «gattlech zwdggmacht mit Safran

«Hochstetter Maritsuppe»
Gaubarbse Stppli mit Gnagi und Spack
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«Barner Glungge-Platte»
Usi warschafti Barnerplatte umfasst «e Zylete Fleisch vom Gus-Gus u dppis vo der Chue»
mit gschtunggetem u styf brésletem Surchabis, Bohne und Hardopfu»

«Ziberlihoger-Lisi-Filet»
Ankezarti Schwynsfilets mit Buurehamme-Rahmsauce, gschmouznigem Ammitauer Chis
Gmuesigs und husgmachti Lisi-Nideli

«Mietis Ankeldberli» Gschnatzleti Chaubsldbere
Mit ere chiischtige Anke-Sosse und ere knuschprige Spackroschti

«Suure Blitzloch-Mocke»
Hardopfustock mit Seeli und Gmiesigs

«Hagu Hans Gotlett»
Kalbskotelett a «chiischtige» Biersauce, mit ygleite Bire, Opfu, 6ppis Gmiiesigs und Spackhardépfu

«Chilterschnitte»
Brotlets Rindsentrecote mit mem «chelleli begdhrter Chriitersosse» mit huusgmachte Chnopfli

«Siiferli bratnigs Lammfilet»
Nagelibode Lammigs a wiirziger «Ndgelibode-Sosse», Gmuesigs und huusgmachti Lisi-Nudeli
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«Meielis Gliggu Facke»
Styff im Anke bratlets” Pouletbriischtli a ,,Brachete — Sosse
,Ankenideli“ und ,,Gmiiesigs vo hie”

«Merangge mit Nidle»
Husgmachti Merangge mit Glace und Nidle

«Ramseier Schumgreeme»
Mit huusgmachte Nidletafeli

«Dirluft-Gschlaber mit Vagante-Balsam»
Himbeeri-Gschlaber mit Zitroneglace, Nidle und e Sprutz Himbeerschnaps
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