RESTAURANT & HOTEL W HEIDELBERG

«Wyber Salat» mit chiischtiger Hus-Sosse» 12.50
Mit Spackwiirfeli, Chérndli, Ziipfewiirfeli und Ammitauer Chas

«Amme-Dintsch-Filet» 16.50
Feins Forellenfilet anere zum «Garnha» rassige Fischsauce,
derzue Hardopfu

«Moser Hanses Chasréueli» 16.50
Rassigi Chasroueli vom Hagu-Hans-Chas, serviert mit frischem Salat
Und chiischtiger Sosse

Ab 2 Personen

«Share» Vorspies 24.00
Verschidrigi Happli vom Ammital

«Meielis Zibelesuppe» 14.50
Ammitauer Zibelsuppe, «gattlech zwdggmacht mit Safran»

«Aemmitaler Hardépfusuppe» 14.50
Hardopfusppe mit mem Spack-Chassackli



«Barner Glungge-Platte»

Usi wéarschafti Barnerplatte umfasst

«e Zylete Fleisch vom Gus-Gus u 6ppis vo der Chue»
mit gschtunggetem u styf brosletem Surchabis,
Bohne und Hardopfu»

«Ziberlihoger-Lisi-Filet»

Ankezarti Schwynsfilets mit Buurehamme-Rahmsauce,
gschmouznigem Ammitauer Chas

Gmuiesigs und husgmachti Lisi-Nudeli

«Miietis Ankeldberli» Gschnatzleti Chaubsldbere
Mit ere chiischtige Anke-Sosse und
ere knuschprige Spackroschti

«Suure Blitzloch-Mocke»
Hardopfustock mit Seeli und Gmiesigs

«Hagu Hans Gotlett»

Kalbskotelett a «chilischtige» Biersauce,
mit ygleite Bire, Opfu, 6ppis Gmiesigs
und Spackhardopfu

«Chilterschnitte»

Brotlets Rindsentrecote mit mem
«chelleli begahrter Chriitersosse»
mit huusgmachte Chnopfli

RESTAURANT & HOTEL
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HEIDELBERG



«Landvogt Rehschnitzel»
Ankezarti Rehschnitzeli mit allergattig feine Sache,
Wildsosse und Hardopfu-Tatschli

«Meielis Giiggu Facke»

Styff im Anke bratlets” Pouletbriischtli a ,,Brachete — Sosse

»Ankenideli“ und ,,Gmiesigs vo hie”

«Ammitaler Herbschtteller»
,mit Gmiesigs vo hie und Hardopfu-Tatschli”

«Meradngge mit Nidle»
Husgmachti Merdngge mit Glace und Nidle

«Aamacheligi Ramseier Schumgreeme»
Mit schone friisch zwégbiischelete Opfuspdhn

«Kathis Schoggola-Schum»
Schoén zwaggmachte Schoggola-Schum nach
mem alte Burehus-Bruuch mit loufiger Nidle
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