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Unsere Apero Vorschlage im Sommer
Giiltig von Juni bis September

Aperogebick

- Chips und Niissli pro Person ~ CHF 1.50
- Schinkengipfeli pro Stiick CHF 3.00
- Mini Chéschiichli pro Stiick CHF 2.00
- Hausgemachte Quiche (Gemiise oder ,,Lorraine®) pro Stiick CHF 5.00
- Mini Flammkuchen pro Stiick CHF 4.00
Kaltes Fingerfood

- Melone-Prosciutto-Spiesse mit Minze pro Stiick CHF 6.00
- Bunte Gemiisesticks im Glaschen mit Krauter-Dip pro Stiick CHF 5.00
- Cherry-Tomaten-Mozzarella-Spiesse mit Basilikumpesto pro Stiick CHF 3.50
- Tartelettes mit Zitronen-Frischkiase und Raucherlachs pro Stiick CHF 6.00
- Rindstartar auf Pumpernickel pro Stiick CHF 6.00

Riesen-Laugenkranz
- Mit Kése, Schinken, Salami, Rohschinken, Ei, Thon, Brie pro Kranz CHF 80.00

Belegte Mini-Brotchen
- Fleischkise, Schinken, Salami, Ei, Thon, Kase pro Stiick CHF 5.00
- Rauchlachs, Graved-Lax, Roastbeef pro Stiick CHF 6.00

Warmes Fingerfood

- Gemiise-Tofu-Spiefe mit Sesam-Ingwer-Glasur pro Stiick CHF 5.00
- Friihlingsrolle auf Ananas-Chutney pro Stiick CHF 4.00
- Poulet-Satay Spiesse mit Erdnuss-Dip pro Stiick CHF 5.00
- Garnelen im Knuspermantel mit Krauter-Limetten-Dip pro Stiick CHF 7.00
- Lammspiesschen auf Ratatouille mit Triiffelol pro Stiick CHF 7.00

Sommerliche Siippchen im Tassli

- Melonen-Minze-Siippchen mit Limette (kalt) pro Stiick CHF 6.00
- Tomaten-Erdbeer-Siippchen mit Basilikumol (kalt) pro Stiick CHF 7.00
- Zitronengras-Kokos-Siippchen pro Stiick CHF 6.00

- Thurgauer Weissweinsiippchen mit Apfelwiirfeli pro Stiick CHF 6.00
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Unsere Meniivorschldge im Sommer
Giiltig von Juni bis September

Menii Sonnengold a CHF 89.00

Confierte Tomaten in Rosmarinél und Knoblauch,
serviert mit Mozzarella und Ruccola-Salatbouquet
%%

Gazpacho ,,Andaluz®
Kalte spanische Gemiisesuppe mit Basilikum und Créutons
%

Niedergegarter Kalbsriicken, an Chalotten-Portweinsauce,
Bohnen im Speckmantel, Kartoffelgratin

%%

Mousse von frischen Beeren und Joghurtglace

Menii Bliiten & Beeren CHF 78.00

Trockenfleischtartar mit sommerlichem Salatbouquet,
an Balsamico-Aprikosen-Vinaigrette
%%

Tomaten-Erdbeer-Siippchen mit Basilikumol
%%

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet im Rohschinken-Salbeimantel,

an Limetten-Beurre-Blanc, Zucchini-Tomatengemiise und Safranrisotto
%%

Erfrischendes Holunderbliitensorbet mit Waldbeeren garniert
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Unsere Mentivorschlige im Sommer
Giiltig von Juni bis September

Salate und kalte Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit Crotitons
Bunt gemischter Salat mit unserem Hausdressing

Confierte Tomaten in Rosmarinol und Knoblauch, serviert mit Mozzarella und
Ruccola-Salatbouquet

Hausgebeizter Lachs mit Cavaillon-Melonentartar und Portwein
Trockenfleisch Tartar, Salatbouquet und Balsamico-Aprikosen-Vinaigrette

Gebratene Jakobsmuscheln im Speckmantel, Gurkencarpaccio und Rucola

Sommerliche Suppen

Curry-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch
Gazpacho Andaluz
Tomaten-Erdbeer-Siippchen mit Basilikumol

Thurgauer Weissweinsuppe mit Apfelwtirfeli

Warme Vorspeisen

Ricottaravioli an einer leichten Frischkése-Oliven-Kapernsauce
Gegrilltes Zanderfilet an Peperoni-Kréutersauce mit Vollkornrisotto
Hausgemachtes Blatterteigkissen mit Gemiise-Stroganow

Sautierte Shrimps an Zuchetti-Safransauce mit Sepianudeln und Tomaten

Hauptgange

Geschmorter Kalbsbraten an Cognac-Rahmsauce, Kartoffelgratin, und
sommerliches Gemiise

Am Stiick gegartes Schweinefilet, gefiillt mit getrockneten Tomaten, an
Sauce-Hollandaise, serviert mit Kartoffelgratin und sommerlichem Gemiise

Maispoulardenbrust, gefiillt mit Aprikosenchutney, an einer Rosmarinsauce,
serviert mit Ratatouille und Krauter-Lyonerkartoffeln

Niedergegarte Rindshuft, an griiner Pfeffersauce, Kartoffelgratin, Gemiise

Klassiker

Am Stiick gebratenes Rindsfilet mit hausgemachter luftiger Pfeffer Béarnaise,
Coco Bohnen und Kartoffelgratin

Rosa niedergegartes Roastbeef serviert mit Sauce Béarnaise, Rostikroketten
und mediterranem Gemiise

3-Gang
CHF 12
CHF 14
CHF 16

CHF 18
CHF 16
CHF 21

3-Gang
CHF 10
CHF 10
CHF 10
CHF 10

3-Gang
CHF 16
CHF 18
CHF 16
CHF 19

3-Gang
CHF 40

CHF 39
CHEF 39

CHEF 39

3-Gang
CHF 56

CHF 49

4-Gang
CHF 10
CHF 12
CHF 14

CHF 16
CHF 14
CHF 18

4-Gang
CHF 9
CHF 9
CHF 9
CHF 9

4-Gang
CHF 14
CHF 16
CHF 14
CHF 17

4-Gang
CHEF 38

CHF 38
CHF 37

CHF 37

4-Gang
CHF 54

CHF 47
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Unsere Mentivorschlige im Sommer
Giiltig von Juni bis September

Vegetarische Sommervariationen
Tagliatelle mit gebratenem Sommergemiise, Pilzen und Basilikum-Pesto
Blatterteigkissen gefiillt mit Gemiise-Stroganow und hausgemachten Spétzli

Gemiisepaella mit SafranPilawreis und Feta-Peperoni-Gratin

Sommerlich Vegan
Quinoa-Taler auf sommerlichem Gemiise und Belugalinsensalat, Safransauce
Kichererbsen-Curry mit frischem Spinat und Kokosmilch und Tofu

Zucchini-Nudeln (Zoodles) mit Cashew-Basilikum-Pesto und Kirschtomaten

Desserts

Mousse von frischen Beeren und Joghurtglace

Variationen vom Thurgauer Apfel: Mousse, Sorbet und karamellisierte Tarte
Thurgauer Siissmostcréme mit beschwipsten Apfelwiirfeli

Caramelkopfli mit Rahmhaube

Erfrischendes Holunderbliitensorbet mit Waldbeeren garniert

Kisevariation

Bergkdsevariation mit Friichtebrot

Dessertbuffet

Hausgemachte Versuchungen, wie Mousses, Glace
Tiramisu, Cremen, frische Friichte angerichtet auf der Etagere

Dessertbuffet mit Kidsevariation

3-Gang
CHF 31
CHF 29
CHF 31

3-Gang
CHF 31
CHF 31
CHF 31

3-Gang
CHF 12
CHF 15
CHF 10
CHF 10
CHF 12

CHF 18

CHEF 25

CHEF 35

4-Gang
CHF 29
CHF 26
CHF 29

4-Gang
CHF 29
CHF 29
CHF 29

4-Gang
CHF 10
CHF 13
CHF 9
CHF 9
CHF 10

CHF 16

CHF 23

CHF 33
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Meniiabsprache

Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit uns, somit konnen wir uns auf Ihren Anlass bereits
vorbereiten. Wir bitten Sie, die Meniibestellung ca. 2 Wochen vor dem Anlass bekannt zu geben,
damit wir gut gelagertes Fleisch auftischen konnen.

Die am Vortag des Anlasses gemeldete Teilnehmerzahl wird verrechnet.

Meniivorschlige

Um Thnen die Planung ihres Anlasses zu erleichtern, haben wir IThnen bereits einige
Meniiideen zusammengestellt. Wir mochten gerne, dass Sie und ihre Géste rundum zufrieden
sind, daher bitten wir Sie, die folgenden Informationen zur Meniigestaltung zu beachten:

Menii bis 12 Personen
Bis maximal 12 Personen konnen Sie bei uns gerne a la carte vor Ort bestellen, aus der
aktuellen Restaurant-Speisekarte.

Menii ab 12 Personen

Die nachfolgenden Meniivorschlige sind als einheitliche Meniis fiir Gruppen ab mindestens
10 Personen gedacht. Es handelt sich hierbei um Speisen, die wir extra fiir Ihren Anlass
einkaufen und frisch zubereiten. Die Meniis sind so gestaltet, dass auch grosse Gesellschaften
schnell und zuvorkommend bedient werden konnen.

Fiir Kinder, Vegetarier und Allergiker halten wir jeweils angepasste Speisen nach vorheriger
Absprache bereit.

Menii auswéhlen

Sie konnen die Komponenten der Meniis auch untereinander austauschen.

Die Preise der einzelnen Gerichte sind jeweils angegeben.

Wo immer moglich gehen wir sehr gerne auf Ihr Budget ein. Kontaktieren Sie uns
gerne fiir spezielle Offerten und Pauschalen

Nachservice
Bei allen unseren Bankettmeniis wird nach Wunsch im Hauptgang ein Nachservice
mit Beilage und Gemiise serviert.

Rindfleisch CHF 17
Schweinefleisch CHF 14
Gefliigel CHF 14
Nur Stdarkebeilage und Gemiise CHF 5
Meniikarten

Fiir das gewidhlte Menti drucken wir jedem Gast eine Meniikarte (gratis). Bitte teilen Sie uns den
gewiinschten Titel des Anlasses mit. Es wire gut, wenn Sie den Weisswein

und den Rotwein auch schon bekannt geben kénnen.

Dekoration

Die ,Standartdekoration” in unseren Rdumen ist im Meniipreis inbegriffen. Wenn Sie spezielle
Dekorationswiinsche haben, dann lassen Sie es uns wissen. Wir bestellen

Spezialdekorationen bei unseren Floristen. Die Preise verrechnen wir nach Aufwand.
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Tischform
Wir helfen Thnen gerne, die geeignete Tischform zu finden, so dass eine angenehme
Kommunikation gewihrleistet ist. Runde Tische sind leider nicht méglich.

Verlingerung

Der Nachtunkostenbeitrag betrégt:

bis 01.00 Uhr CHF 220

bis 02.00 Uhr CHF 440(letzte Runde um ca.2.15 Uhr)

Aus Riicksicht auf unsere Hotelgdste und Nachbarn bis langstens 03.00 Uhr CHF 550

Hotelzimmer

Wenn Sie nach der berauschenden Ballnacht nicht mehr nach Hause fahren mochten, dann
konnen Sie in einem von unseren Hotelzimmern tibernachten. Der Spezialpreis bei Banketten
betragt fiir unser Einzelzimmer CHF 120 und fiir ein

Doppelzimmer CHF 170 einschliesslich Friihstiick.

Feuerwerk / Himmelskorper / Konfetti

Das Abbrennen von Feuerwerkskorpern sowie das Laternen steigen lassen von Himmelslaternen
bedarf einer Bewilligung. Die Bewilligung muss bei der 6rtlichen Gemeindeverwaltung vom
Veranstalter eingeholt werden. Konfetti ist nicht erlaubt.

Gemeinde Aadorf, Gemeindeplatz 1, 8355 Aadorf, Tel +41 052 368 48 48

Aus Sicherheitsgriinden ist das Abbrennen von Feuerwerkskorpern, brennenden Objekten,
Tischfeuerwerken, Bengalischen Ziindhélzern, etc. im Hotel nicht gestattet.

Torten / Kuchen
Wird die Torte von extern angeliefert und es wird kein Dessert von unserem Haus serviert,
so verrechnen wir fiir den Service, Geschirr und Reinigung pro Person CHF 6.00.

Zapfengeld
Wenn sie noch eigene Weine oder sogar Raritdten zu Hause lagern, so nehmen sie die Weine mit.
Das Zapfengeld belduft sich auf CHF 30 pro 7.5 dl.Flasche.

Rechnungsstellung

Bitte teilen Sie uns die Rechnungsadresse, an welche die Rechnung gestellt werden soll, mit.
Sollen Extras, wie z.B. Spirituosen direkt einkassiert werden? Gerne senden wir

Ihnen nach Threm Anlass eine detaillierte Rechnung. Diese ist zahlbar rein netto innert

10 Tagen. Kreditkartenbezahlung nur bis CHF 1°500.00.

Alkoholausschank an Jugendliche
Kein Alkoholausschank an Jugendliche gemass Schweizerischem Alkoholgesetz.

Haftung

Fiir Schiaden aller Art, die durch den Veranstalter oder seine Géste auf

dem Geldnde, des Restaurant & Hotel Heidelberg verursacht werden, haftet in

jedem Fall der Veranstalter. Fiir die Garderobe von Ihnen und Thren Géasten tibernehmen wir keine
Haftung.
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Annullations-Bedingungen

« bis 31/30 Tage vor Beginn entstehen keine Kosten

* 30/29 - 11 Tage vor Beginn 33 % der reservierten Leistung inklusive Hotelzimmer

« 10 - 3 Tage vor Beginn 66 % der reservierten Leistung inklusive Hotelzimmer

« Absage ab 48 Stunden vor dem Anlass 100 % der reservierten Leistung inklusive

Hotelzimmer. Die zu diesem Zeitpunkt gemeldete Teilnehmerzahl wird in Rechnung gestellt.

Wir behalten uns vor eine Anzahlung (Personenzahl x Meniipreis) im Voraus in Rechnung zu stellen.

MWST
Alle Preise sind in CHF und beinhalten 8.1% MwSt.

Kontakt

Restaurant & Hotel Heidelberg
Familie Bianca und Stephan Roth
Schiitzenstrasse 45

8355 Aadorf
Telefon: +41 52 368 40 40
E-Mail: info@heidelberg-aadorf.ch

Website: www.heidelberg-aadorf.ch




