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RESTAURANT & HOTEL § HEIDELBERG

Seminare im Heidelberg
personlich, genussvoll, professionell

Ein erfolgreiches Seminar braucht den richtigen Rahmen. Im Heidelberg verbinden wir moderne Infra-
struktur mit persénlicher Gastfreundschaft. Professionell, unkompliziert und mit kurzen Wegen.

Unsere klimatisierten Seminarrdume mit modernster Technik schaffen beste Voraussetzungen fiir
Meetings, Workshops und Schulungen. Kostenlose Parkplatze direkt beim Haus sorgen fiir eine
entspannte Anreise.

Auch kulinarisch darf ein Seminartag Freude machen. Als Gilde Restaurant legen wir Wert auf eine hoch-
wertige und ehrliche Kiiche. Vom Kaffee am Morgen tiber den gemeinsamen Lunch bis zum Abendessen.

Was uns besonders macht, ist die persénliche Betreuung. Bei uns gibt es keine anonyme Seminarabwick-

lung. Wir nehmen uns Zeit fiir Thre Wiinsche und sorgen dafiir, dass Sie und Ihre Teilnehmenden sich
vom ersten Moment an gut aufgehoben fiihlen.

Vier Raume. Viele Moglichkeiten.
Im Neubau stehen Thnen zwei moderne Seminarrdume fiir je bis zu 40 Personen zur Verfiigung.
Werden die Rdume miteinander verbunden, entsteht grossziigiger Platz fiir Veranstaltungen

mit bis zu 100 Personen.

Erganzt wird unser Angebot durch zwei Seminarraume im Altbau.

Fiir den Austausch zwischendurch steht Thnen zusitzlich ein Working Space mit Erfrischungslounge
zur Verfiigung. Ein unkomplizierter Ort fiir Pausen, kurze Gespriache oder um in kleiner
Runde weiterzuarbeiten.
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Tafeln U-Form Wiirfel Schulbank-Form
TOBIASSLER
Seminarraum 36 30 24 30
GALA

Seminarraum

50

40

BEIDE SALE

40

Die beiden Seminarrdume TOBIASSLER und GALA kénnen verbunden werden
und bieten Platz fur Veranstaltungen mit bis zu 100 Personen.

Die angegebenen Personenzahlen sind Richtwerte und kannen je nach Bestuhlung und Raumsetup variieren.

RAUMANGEBOT IM ALTBAU

L] L] . L]
| |

* o o o

Tafeln

U-Form

&h
'

Wiirfel

”

Schulbank-Form

BOSKOOP
GROSSER SAAL

36

18-20

RUBINETTE
KLEINER SAAL

25

8

BEIDE SALE
ZUSAMMEN
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Fiir unsere Seminarteilnehmer
Seminarpauschalen

Planen Sie eine eintdgige Veranstaltung? Dann planen Sie mit unserer
1-Tagespauschale mit 3-Gang-Businesslunch.

Mbochten Sie ein mehrtigiges Seminar durchfithren? Dann entscheiden Sie sich fiir die 2- Tagespauschale
ohne Abendessen oder die Seminarpauschale mit Ubernachtung, mit 3-Gang-Businesslunch,
3-Gang-Abendessen und der Ubernachtung im Einzelzimmer inkl. Friihstiick.

Die Preise gelten fiir Buchungen ab 10 Personen. Wenn weniger als 10 Personen am Seminar teilnehmen,
verrechnen wir zusitzlich eine Raummiete von CHF 100.00.

Seminarpauschale
1-Tagespauschale 2 -Tagespauschale T V—

CHEF 80.00 pro Person CHEF 160.00 pro Person CHEF 330.00 pro Person

Miete Seminarraum

Technik-Grundausstattung
(Beamer, Leinwand, Flip-Chart, Pinnwand)

Kostenloser Internetzugang

Kaffeepause vormittags
(Kaffee/Tee, Jus, Sandwich, Friichte)

Pause nachmittags
(Kaffee/Tee, Jus, Geback, Friichte)

Mineralwasser im Seminarraum

Mittagessen 3-Gang Business Lunch

Abendessen 3-Gang-Menii

Ubernachtung im Einzelzimmer inkl.
Frithstiicksbuffet

Kostenloser Parkplatz direkt beim Hotel
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Fiir Seminarteilnehmer
Verpflegung: Essen - Getrinke - Kaffeepausen

Unsere Seminarraume verfiigen tiber modernste Infrastruktur und Technik.
Sollte zusatzliches Equipment benotigt werden, kiitmmern wir uns selbstverstandlich um die
Organisation. Alle gangigen Hilfsmittel sind bei uns vorhanden, weitere Ausriistung stellen wir
Thnen gerne zum Selbstkostenpreis zur Verfiigung

Mietgegenstand Miete Halber Tag | Miete Ganzer Tag
Laptop CHE 50.00 CHF 80.00
Zusitzlicher Flipchart mit Papier CHF 10.00 CHF 20.00
Zusitzliche Pinwand, 2m CHF 10.00 CHF 20.00
Interaktiver Screen 86 Pro, UHD CHF 30.00 CHEF 60.00
Visualizer AVER, Pro CHF 20.00 CHEF 40.00
Meeting Owl 4+, Viedo Konferenz-System CHF 60.00 CHEF 120.00
White-Board, 2m CHF 10.00 CHEF 10.00
Mikrofon CHF 40.00 CHF 40.00
Moderations-Wagen CHF 10.00 CHF 20.00
Headset CHEF 20.00 CHEF 40.00

Dienstleistung Preis

Fotokopien - schwarz/weiss CHF 0.50

Fotokopien - farbig CHF 1.00
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Fiir Seminarteilnehmer
Verpflegung: Essen - Getranke - Kaffeepausen

Unsere Seminarbesucher profitieren von attraktiven Ubernachtungskonditionen.
Dariiber hinaus kiimmern wir uns gerne um Ihr Wohlbefinden - sei es bei einer stairkenden
Kaffeepause, einem feinen Mittagessen oder einem genussvollen Abendessen

3-Gang-Businesslunch CHEF 35.00
3-Gang-Abendessen CHF 50.00
Begriissungskaffee mit Kaffee, Tee, Jus und Gipfeli CHF 10.00

Kaffeepausen vormittags oder nachmittags

Kaffee, Tee, Jus, Friichte und Gipfeli, Sandwiches oder Geback CHE10.00
Voranreise fiir Seminarteilnehmer
Ubernachtung

Einzelzimmer inkl. Frithstiicksbuffet CHF 120.00

Doppelzimmer inkl. Frithstiicksbuffet CHF 170.00
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Beispiel Menii-Komponenten Seminar
3- Gang Abendessen

Gerne stellen wir Thnen zum Seminar-Lunch unsere aktuellen Tagesgerichte zu.
Lassen Sie sich fiir Ihr 3- Gang Seminar Abendessen von unseren

Menti-Komponenten inspirieren.

Salate und kalte Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit Crotitons

Bunt gemischter Salat mit unserem Hausdressing

Randen-Carpaccio mit Rucola & Ziegenfrischkase

Tatar von der Raucherforelle mit Salatbouquet und Kerbel-Kartofteldressing
Taboulé-Salat mit Krautern & Zitronendressing

Rucola-Salat mit Niissen, pochierter Birne & Parmesan

Suppen

Sellerie-Creme-Suppe mit Triiffel6l
Gefliigelconsommé mit Julienne-Gemiise
Kartoffel-Lauch-Creme mit Schnittlauchol

Thurgauer Weissweinsuppe mit Apfelwiirfeli

Hauptginge

Schweinsfilet-Medaillons an Pfeffersauce mit Marktgemiise & Kartoffelgratin
Gefiillte Pouletbrust an Lime-Kréiutersauce, mediterranes Gemiise & Couscous
Lachsforellenfilet in Zitronenbutter mit Zucchini & Quinoa

Saltimbocca vom Schweinsfilet mit Ofengemiise und Tagliatelle

Desserts

Mousse au Chocolat im Glas, mit Minze garniert
Panna Cotta mit Beerencoulis

Carpaccio von Ananas oder Mango mit Vanilleglace

Rhabarber-Erdbeer-Kompott mit leichter Vanillecreme
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Annullations-Bedingungen

« bis 31/30 Tage vor Beginn entstehen keine Kosten

* 30/29 - 11 Tage vor Beginn 33 % der reservierten Leistung inklusive Hotelzimmer

« 10 - 3 Tage vor Beginn 66 % der reservierten Leistung inklusive Hotelzimmer

« Absage ab 48 Stunden vor dem Anlass 100 % der reservierten Leistung inklusive

Hotelzimmer. Die zu diesem Zeitpunkt gemeldete Teilnehmerzahl wird in Rechnung gestellt.

Wir behalten uns vor eine Anzahlung (Personenzahl x Meniipreis) im Voraus in Rechnung zu stellen.

MWST
Alle Preise sind in CHF und beinhalten 8.1% MwSt.

Kontakt

Restaurant & Hotel Heidelberg
Familie Bianca und Stephan Roth
Schiitzenstrasse 45

8355 Aadorf
Telefon: +41 52 368 40 40
E-Mail: info@heidelberg-aadorf.ch

Website: www.heidelberg-aadorf.ch




